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Im Herzen Thüringens liegt ein kleines Dorf – 
Apfelstädt. Lange bevor es seinen heutigen 
Namen trug, nannten die Menschen diesen 
Ort „Aplusta“.

Der alte Name bedeutete: „Dort, wo 
die Apfelbäume wachsen“ – ein frucht­
bares Land voller Duft und Blüten, wo 
sich Menschen zum Reden, Lachen und 
Genießen trafen.
Viele Jahre sind vergangen. Doch die Idee, 
einen Platz zu schaffen, an dem sich Gäste 
willkommen fühlen, ist geblieben. 

Und so erwachte im Oktober  2025 
unsere Bar Aplusta in neuem Glanz. Nach 
einer liebevollen Renovierung zeigt sie 
sich heute modern und doch verwur­
zelt in ihrer Geschichte – ein Treffpunkt, 
an dem Vergangenheit und Gegenwart 
zusammenkommen.

Wie damals die Apfelblüten die Luft 
erfüllten, so erfüllen heute Cocktails mit 
besonderen Effekten den Raum:
Die Rauchpistole haucht den Drinks eine 
feine Note von Rauch und Vanille ein, wie 
ein leichter Abendnebel über den Obst­
wiesen.

Und wenn sich eine duftende Bubble 
über Ihrem Glas schwebend niederlässt, 
erleben Sie den Moment, in dem Ge­
schmack und Duft sich vereinen – ein 
kleines, sinnliches Schauspiel.

Treten Sie ein in die Aplusta Bar, lassen 
Sie sich von dieser Geschichte verführen 
und genießen Sie den Zauber eines 
Ortes, der seinen alten Namen wieder 
zum Leben erweckt.
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......................................... Barsnacks..........................................

Dreierlei Erdnuss-Variationen	 5,90 €
Geröstete Erdnüsse, Wasabi-Erdnüsse, Nic Nacs	
Enthält Nüsse, Schalenfrüchte, Weizen, Milch, Soja

Salat im Glas mit Räucherlachs	 7,50 €
Enthält Milch, Senf, Fisch

Lachstatar im Glas mit Ciabatta	 7,50 €
Enthält Weizen, Ei, Milch, Sesam, Soja, Fisch

Ciabatta mit Avocado, Curry und Salsadip 2	 7,90 €
Enthält Weizen, Ei, Milch, Sesam, Soja

Vier selbstgemachte Mini Knackwürste mit Salzbrezeln 1, 2, 5	 10,90 €
Enthält Weizen, Ei, Milch, Sesam, Soja

Bergkäse mit Feigensenf und Trauben	 11,90 €
Enthält Milch, Senf
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............................Haus-Signature Cocktails............................

Aplusta Twister 4, 7	 13,90 €
Bourbon und Sherry Brandy, Crème de Cacao, abgerundet mit Vanille-Rauch 

Aplusta Royal 4	 13,90 €
Gin und Marachinolikör, Hausmarke Sekt, mit einer aromatischer  
Bubble verfeinert 

Aplusta Heaven Drop 4, 7	 13,90 €
Lio-Likör, Maracuja, Blue Curaçao, Zitrone, Eiweiß Enthält Ei

Bubble Pink Lady 4, 7	 13,90 €
Wodka, Erdbeersirup, Zitrone, Eiweiß, mit einer aromatischer  
Bubble verfeinert Enthält Ei

Cinnamon Heat 2, 7	 13,90 € 
Dunkler Rum, Zimt, Mandelsirup, Orangen Limo, Eiweiß, abgerundet mit 
Zimt-Rauch Enthält Schalenfrüchte, Ei

Spicy Fancy 1, 7	 13,90 €
Tequila und Sambuca, roter Pfeffer, Rosensirup, Zitrone, Eiweiß, mit Spicy  
Ginger aufgefüllt Enthält Ei
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...................................Aperitif Cocktails...................................

Boulevardier 4, 7	 11,90 €
Bourbon, Campari, roter Wermut

Manhattan 4, 7	 11,90 €
Bourbon, roter Wermut, Angostura 

Negroni 4	 11,90 €
Gin, Campari, roter Wermut

Old Fashioned 4, 7	 11,90 €
Whisky, Angostura Bitter, Zuckerwürfel

Martini Cocktail 4	 11,90 €
Gin, trockener Wermut

Daiquiri 4	 11,90 €
Rum, Limette, Zuckersirup
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................................ Klassische Cocktails.................................

Moscow Mule 4, 7	 11,90 €
Wodka, Spicy Ginger, Limette

Espresso Martini 1, 4, 7, 9	 11,90 €
Wodka, Kahlúa, Espresso, Zuckersirup, Eiweiß
Enthält Ei

Caipirinha	 11,90 €
Cachaça, Limette, Rohrzucker

Mai Tai 4	 11,90 €
Rum, Ananassaft, Limettensaft, Mandelsirup
Enthält Schalenfrüchte

	

Gin Basil Smash 4	 11,90 €
Gin, Basilikum, Zitrone, Zuckersirup, Eiweiß
Enthält Ei

Mojito	 11,90 €
Rum, Limette, Zucker, Soda, Minze
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...................................Digestif Cocktails...................................

White Russian 4, 7,  9	 11,90 € 
Wodka, Kahlua, Sahne
Enthält Milch

Brandy Alexander 4, 7	 11,90 € 
Cognac, Crème de Cacao, Sahne, Muskat
Enthält Milch

Cosmopolitan 4, 2, 7	 11,90 €
Wodka, Cranberrysaft, Cointreau, Limettensaft

Margarita 4	 11,90 €
Tequila, Triple Sec, Limette

Whisky Sour 4, 7	 11,90 €
Bourbon, Zuckersirup, Zitronensaft, Eiweiß
Enthält Ei
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……………………Alkoholfreie Cocktails……………………

Tropical Heat 1, 2, 7	 9,50 €
Orangensaft, Maracujasaft, Ananassaft, 
Zitronensaft, Grenadine

Ipanema 1, 2, 7	 9,50 €
Limetten, brauner Rohrzucker, Maracujasaft,
Ginger Ale, Crushed Ice 

Holiday 1, 2, 7	 9,50 €
Maracujasaft, Apfelsaft, Zitronensaft, Vanillesirup,
Cranberrysirup, Eiswürfel

Tutti Frutti 1, 2, 7	 9,50 €
Mangosaft, Orangensaft, Ananassaft, 
Zitronensaft, Grenadine
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........................................ Longdrinks.........................................

Bella Spritz (alkoholfrei) 	 7,50 €

Limoncello Spritz	 9,50 € 

Italicus Spritz	 9,50 €

Lio Spritz	 9,50 €

Campari Spritz	 9,50 €

Aperol Spritz	 9,50 €

Lillet Wildberry	 9,50 €

Hugo	 9,50 €

Rum Cola 1, 9	 9,50 €

Whiskey Cola 1, 9	 9,50 €

Vodka Lemon 3, 10, 11	 9,50 €
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............................................Aperitif............................................

	 5 cl

Martini 3, 5	 7,50 €
Bianco, Rosso, Extra Dry

Sandeman Sherry	 7,50 €

Sandeman White Porto	 7,50 €

Sandeman Fine Tawny Porto	 7,50 €
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....................Sekt, Schaumwein & Champagner....................

	 0,1 l	 0,75 l
	
Sekt-Cuveé	 4,80 €	 26,50 €
Marke des Hauses

Prosecco Casa Gheller	 4,80 €	 26,50 € 
Villa Sandi/Italien

Prosecco Spumante DOC Brut		  34,50 € 
Villa Sandi/Italien

	 0,2 l	

Laurent Perrier La Cuvée	 30,00 €	
Die Visitenkarte des Hauses – 	
Ausdruck von Frische, Eleganz und Finesse
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........................................ Gin & Tonic.........................................

	 4 cl

Beefeater Gin	 6,10 € 
Dominante Zitrusfrüchte (Orangen und Limonen), gepaart mit einer 
sehr angenehmen Trockenheit und einer wohldosierten Wacholder- und 
Korianderwürze, mittlerer und würziger Abgang

Bombay Sapphire Gin	 6,50 €
Wird aus einer Kombination von Botanicals wie Wacholderbeeren, Koriander 
und Angelikawurzeln hergestellt und hat eine komplexe, aber milde Note. 

Malfy Gin Rosa 	 7,00 € 
Aromatisch-frische Zitronen, Grapefruits und ein intensiver, lang anhaltender 
Wacholder-Nachklang

Dry Gin „The Classic Edition“	 7,50 €
Nicolai & Sohn Brennerei, Erfurt
Klassischer Gin mit feinen Wacholder- und Zitrusnoten, schlank und feinwürzig
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	 4 cl

Beefeater 24 Gin	 9,50 € 
Weicher und milder Geschmack mit leichten Wacholdernoten, klassisch und 
milde Aromen mit Zitrusnoten und Würzlingen wie Koriander und Lakritz, 
Teearomen aus japanischer Sencha und chinesischen Grüntees tragen zur  
Milde bei

Hendricks Gin	 10,00 €
Kombination von elf feinen Botanicals, besondere Kombination aus Rose  
und Gurke zeichnet milden und verblüffend komplexen Geschmack aus

Monkey 47	 10,50 €
Würziger und zestiger Geschmack, Auftakt ist dezent süß mit Waldhonig, 
Birnen und Himbeeren, folgend ausgeprägte kräuterige Noten erinnern an 
Zitronenmelisse, Minze, Salbei und Kümmel, Tannennadeln treffen auf bunten 
Pfeffer, trocker und würziger Abgang mit gut erkennbarem Wacholder-Timbre

Wählen Sie Ihre Tonic dazu:	 Thüringer Waldquell Tonic Water	 3,40 €
	
	 Thomas Henry Tonic Water	 4,00 €
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.............................................. Rum ..............................................

	 4 cl

Havana Club Anejo 3 Anos	 8,00 €

Havana Club Anejo 7 Anos	 9,00 €

Bumbu Original	 10,00 €
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............................................ Whisky.............................................

	 4 cl
	
Southern Comfort	 5,50 €
Whisky-Likör, New Orleans, USA

Four Roses	 5,50 €
Kentucky Bourbon Whiskey 

Canadian Club	 5,50 €
Kanadischer Blended Whisky 

Johnnie Walker red Label	 5,60 € 
Old Scotch Whisky	

Jim Beam	 6,00 €
Kentucky Bourbon Whiskey

Jack Daniels	 6,00 €
Tennessee Whiskey
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	 4 cl 

Jameson Standard	 6,50 €
Blended Whiskey, Cork, Irland 

Johnnie Walker black label 12Y	 8,00 € 
Blended Scotch Whisky	

Glendalough	 11,00 € 
Grand Burgundy Finish Single Cask, Irland
Weicher, fruchtvoller Whiskey, Aromen von Vanille und Honig, ausgebaut im 
Burgunderfass

Dalwhinnie 15Y	 11,00 € 
Single malt Whiskey	
Mild, mit Noten von Vanillezucker und weißer Toblerone, intensive süße Aromen 
von Honig, Früchten und Karamell verschmelzen mit Heidekraut, leichtem 
Rauch und Eichenholz zu einem angenehmen Gesamtbild

Redbreast 12 Y	 12,00 € 
Single Pot Still Whiskey, Cork, Irland
	
Talisker 10Y	 12,50 € 
Single malt Whisky, Skye, Schottland
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	 4 cl

Glenkinchie 12Y	 12,50 €
Single malt Whisky, Lowland, Schottland

Whisky NOMAD Outland	 14,00 € 
In Schottland destilliert, in Andalusien gereift, Gonzalez Byass, Jerez de la 
Frontera, Spanien
Milder Whisky mit Aromen von Heidekraut und etwas Honig, am Gaumen mit 
einer leichter Süße

Whisky Port Charlotte 10 YO	 19,50 € 
Single Malt Whisky, Islay, Schottland
Zarte und weiche Textur Rauch mit süßen Noten und Eiche. Eine Kombination 
aus Kokosnuss, Vanillepudding, Zitronenhonig und geräucherter Auster

Lagavulin 16Y	 19,50 € 
Single Malt Whisky, Islay, Schottland
Kräftiger Rauch, Torf und Asche, am Gaumen weich und trocken, begleitet von 
Noten von Orangenschale, Pfeffer und würzigem Eichenholz. Ein Hauch von 
Meersalz rundet den langen Abgang ab

Alle Spirituosen gibt es wahlweise als 2 cl.
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................................Cognac & Weinbrand................................

	 4 cl
	
Asbach Uralt Veterano	 7,00 €

Martell VSOP	 8,50 €

Remy Martin VSOP	 9,00 €

Alle Spirituosen gibt es wahlweise als 2 cl.
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..............................................Likör..............................................
	
	 4 cl

LIO Liqueur	 7,50 €
Lio Liqueur Manufaktur Erfurt
Limonen, Ingwer und Orange, feine Zitrusaromen, am Gaumen mit einer 
schönen Süße

Krume Likör	 7,50 € 
Nicolai & Sohn Brennerei, Erfurt
Der Krume Kräuter Likör setzt auf regionale Zutaten, es kommen Kräuter  
zum Einsatz, die in Erfurt-Elxleben wachsen. Roter Salbei, Verbene, Petersilie, 
Basilikum, Beifuß, Thymian, Rosmarin, Fenchel und Olivenkraut	

Crema Alpina Pistacchio	 8,00 €
Marzadro 
Cremelikör aus Almsahne mit fein-mildem Geschmack und zarter 
Pistaziennote

Crema Alpina Nocciola	 8,00 € 
Marzadro 
Cremiger Haselnusslikör mit mildem Geschmack
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	 4 cl

Bellabomba	 8,00 € 
Marzadro 
Eierlikör, der aus frischer Trentiner Milch, Eigelb und Rum hergestellt wird

Italicus Bergamotten Likör	 8,00 €
Italien
Frisch, floral und wild, nach Zitrus und Lavendel, frischer Kamille und 
Rosenblättern
	

Alle Spirituosen gibt es wahlweise als 2 cl.
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............................................ Grappa............................................
	
	 4 cl

Giare Chardonnay	 10,50 €
Marzadro 
Aus einer einzelner Rebsorte mit feinem und elegantem Duft und intensiv-
trockenem Geschmack, reift mindestens 36 Monate in kleinen Eichenfässern, 
Aromen von Vanille und cremigen Karamell und Zitrusschale, mittlerer Körper

Giare Amarone	 10,50 €
Marzadro 
Aus den drei typischen Rebsorten für Amarone destilliert (Corvina, Rondinella, 
Molinara), mit feinem Bouquet und angenehm-harmonischem Geschmack,  
der lange am Gaumen anhält, reift mindestens 36 Monate in kleinen 
Eichenfässern
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.........................................Obstbrand.........................................

	 4 cl

Obstbrand Williams	 6,50 € 
Fahner Landbrennerei, Döllstädt

Himbeer-Geist	 6,50 €
Fahner Landbrennerei, Döllstädt

Haselnussgeist	 7,00 €
Destille Erfurt

Petersberger Rieslingtrester	 7,00 €
Destille Erfurt

Mirabelle Barrique	 8,00 €
Fahner Landbrennerei, Döllstädt

Alle Spirituosen gibt es wahlweise als 2 cl.
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............................................Kräuter............................................

	 4 cl

Ramazotti	 5,50 €

Jägermeister	 5,50 €

Aromatique	 5,50 €

Fernet Branca	 5,50 €

Fernet Branca Mentha	 5,50 €

Averna	 5,50 €

Sambuca	 6,00 €
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.....................................Klarer Schnaps.....................................

	 4 cl

Nordhäuser Doppelkorn	 5,00 €

Vodka Russian Standard	 6,00 €

Malteser Aquavit	 6,00 €

Absolut Vodka	 6,50 €

Aquavit Linie	 6,50 €

Aquavit Aalbourg	 6,50 €

Alle Spirituosen gibt es wahlweise als 2 cl.
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.....................Weißwein im offenen Ausschank.....................

	 0,1 l	 0,2 l

Scheurebe Kabinett, lieblich	 4,00 €	 7,20 €
Weinhaus Bretz, Deutschland/Rheinhessen	
Duftiges Bukett, milde Frucht, frisch mit angenehmer Süße

Grauburgunder „Bischoffinger Vulkanfelsen“ QbA, trocken	 4,20 €	 7,50 €
Winzergenossenschaft Bischoffingen,  
Deutschland/Baden-Kaiserstuhl
Reife Nussaromen, vital und markant der Körper, gute Harmonie  
in Substanz und Säure	

Riesling QbA, trocken	 4,40 €	 7,50 €
Weingut Thanisch, Deutschland/Mosel
Klare spritzige Fruchtnoten von Zitrus, saftigen Birnen und Honig, 
mineralisch, angenehme Säure

Weißburgunder QbA, halbtrocken	 4,60 €	 8,50 €
Weingut Thürkind, Deutschland/Gröst, Saale Unstrut
Duftig im Bukett, feine Fruchtsäure und schöner Schmelz
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.....................Roséwein im offenen Ausschank.....................
	
	
	 0,1 l	 0,2 l

Bardolino Chiaretto, trocken	 4,00 €	 7,20 €
DOC Venetien Cantina di Custoza, Italien
Lachsfarben, duftig, feinherbe Note, dezente Fruchtaromen  
im Geschmack

Weißherbst QbA, trocken	 4,50 €	 8,60 €
Weingut Stefan Rinklin, Deutschland/Baden	
Süffig, frischer Wein mit delikaten Beerenaromen und Anklängen 
von Kirschen im Geschmack
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...................... Rotwein im offenen Ausschank......................

	 0,1 l	 0,2 l

Merlot „Garda DOC“, trocken	 4,00 €	 7,20 €
Cantina di Custoza, Italien/Venetien	
Aromen von dunklen Beeren, schöne Fruchtfülle, harmonisch, nach­
haltig

Tempranillo „Eguren“, trocken	 4,00 €	 7,20 €
Bodega Eguren, Spanien/Kastilien 
Intensiv, sauber und mit klaren Fruchtaromen, im Mund kräftig, 
harmonisch, ausgeglichen, leicht rauchig

Cabernet Sauvignon IGP d’Oc, trocken	 4,20 €	 7,50 € 
Amery-Caves du Sieur D’Arques, Südfrankreich/Limoux
Vollmundig und harmonischer Wein, mit Aromen von Brombeeren 
und Rhabarber am Gaumen, kraftvoll mit dezenter Würze und 
süßlicher Vanille im Finale

Primitivo Puglia La Famiglia	 4,50 €	 7,50 €
IGT Venetien, Italien
Jung und kraftvoll, am Gaumen, anhaltende Fülle satter saftiger 
Kirschen 
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..............................................Biere..............................................

	 0,3 l	 0,5 l

Radeberger Pils vom Fass 	 4,50 €	 5,80 €

Köstritzer Schwarzbier vom Fass	 4,50 €	 5,80 €

Radler/Diesel 	 4,50 €	 5,80 €

Büble Bayrisch Hell vom Fass	 4,60 €	 5,90 €

Benediktiner Weizen hell vom Fass	 4,60 €	 6,30 €

Colaweizen/Bananenweizen	 4,60 €	 6,30 €

Schöfferhofer Weizen		  6,30 €
Dunkel, Kristall, Alkoholfrei	 	
	 0,33 l	

Clausthaler	 4,20 €	
Alkoholfrei, Alkoholfrei Naturradler	
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........................................ Erfrischung........................................

	 0,25 l	 0,75 l

Thüringer Waldquell 	 2,90 €	 5,90 €
Classic, medium, pur 

Thüringer Waldquell 	 3,40 €
Bitter Lemon 3, 10, 11, Tonic Water 10, 13, Ginger Ale 1

		
	 0,2 l	 0,4 l

Thomas Henry 	 4,00 €
Tonic Water, Spicy Ginger 10, 13	

Fanta, Sprite, Mezzo Mix 1, 9 und Coca Cola 	 3,50 €	 4,90 €
Coke 1, 9, Coke Light 1, 9, 11, Coke zero 1, 9, 11
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............................................... Saft................................................

	 0,2 l	 0,4 l

Apfelsaft Direktsaft	 3,80 €	 4,80 €
Orangensaft	 3,80 €	 4,80 €
Bananen Nektar	 3,80 €
KiBa Kirsch-Bananen-Saft		  5,80 €
Roter Trauben-Direktsaft	 3,80 €
Grapefruitsaft	 3,80 €
Schwarze Johannisbeere 	 3,80 €
Sauerkirsch Nektar aus Direktsaft	 3,80 €
Milder Multivitaminsaft	 3,80 €

Tomaten-Direktsaft	 3,80 €

Saftschorle		  4,90 €
Alle Sorten verfügbar	
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.......................................Heißgetränk.......................................

	 Tasse/Glas

Kaffee	 3,50 €
Kaffee groß 	 4,50 €
Kaffee entkoffeiniert	 3,50 €

Café au lait 	 4,20 €
Latte Macchiato 	 4,20 €
Cappuccino	 4,20 €

Espresso 	 3,20 €
Doppelter Espresso 	 4,70 €
Espresso Macchiato 	 3,20 €

Heiße Schokolade	 3,50 €

Tee	 4,20 €
Diverse Sorten
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........................................Zusatzstoffe........................................

Die Kennzeichen zu den einzelnen Gerichten und Getränken zeigen,  
welche Produkte folgende Zusatzstoffe beinhalten.

	 1	 Konservierungsstoff 	 4	 Süßstoff 	 7	 Farbstoff
	 2	 Antioxidationsmittel 	 5	 Nitritpökelsalz	 8	 Milcheiweiß
	 3	 Geschmacksverstärker 	 6	 Stabilisatoren	 9	 koffeinhaltig
	

In unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein. 
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen sowie Allergenen wenden Sie sich bitte  

an unsere Mitarbeiter:innen. Wir beraten Sie gern. 

Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden.


